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55 GUENIN

NATURALLY HONEST FINE WINES

Bottleneck BV

Draaiboomstraat 97
2660 Hoboken-Antwerpen

Belgié

Champagne Guenin Effloraison
Brut Nature

Au coeur du village pittoresque d'Essoyes, Axelle et Sébastien élaborent des champagnes bio
de caracteére sur un terroir de calcaire kimmeéridgien, similaire a celui de Chablis. Grace a une
fermentation spontanée sur bois ancien et a un style Brut Nature sans compromis (sans

sucre ajouté), le champagne s'exprime dans sa forme la plus pure et gastronomique : intense,

cristallin et d'une minéralité vibrante.

C'est la signature percutante de Sébastien Guenin : un assemblage non dosé de Pinot Noir et
de Chardonnay qui traduit avec pureté le terroir calcaire d'Essoyes. La fermentation
spontanée et I'élevage en flts de chéne conférent au vin une texture vineuse et intense,

vibrante de notes d'agrumes croquants, de fleurs sauvages et de salinité.

34,30 €

Domaine
viticole

Pays - Région
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Raisins
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Pourcentage
d'alcool

Champagne Guenin

Champagne - Céte des Bar

Mousseux

70% Pinot Noir & 30% Chardonnay

Organique

Faible intervention, fermentation spontanée et élevage du vin de base

en f(ts de chéne.
Minimum 2 anssur lattes - Non dosé

A boire dans les 3 ans aprés I'achat

Apéro, crustacés, plats délicats

75.0

12.5
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